
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Geay Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Geay Oesters (no.3)  |  gerookte boter & forelkuit  |  per stuk 4.75 

Parma ham  |  dun gesneden  |  12.50 

 

 
Tartaar van kalf  |  oude geitenkaas  |  granny smith  |  dille  |  radijs  15.50 

burrata  |  radicchio  |  pistache  |  aceto balsamico  |  focaccia  13.75 

zeebaars  |  sambai bouillon  |  zwarte knoflook  |  bundelzwam  14.50 

 

 
ravioli  |  runderstoof  |  groene asperge  |  spinazie  |  gerookte amandel  16.50 

rode mul  |  parelgort  |  bisque hollandaise  |  hollandse garnaal  16.75 

Brioche  |  portobello ragu  |  mierikswortel  |  cepes  15.50  

 

 
Cote de boeuf  |  kropsla  |  friet  |  hollandaise  2 personen  75.00 

+ supplement gebakken eendenlever 6.50 

procureur  |  bitterbal  |  witlof  |  paarse bataat  |  mosterd jus  25.50 

Tarte tartin  |  rode ui  |  geitenkaas  |  lavas pesto  |  rode biet  22.50 

roodbaars  |  barigoule  |  gekonfijte aardappel  |  pernod beurre blanc  25.50 

 

 
Donkere chocolade  |  dadel  |  vijg  |  olijfolie  |  zeezout  |  meringue  11.00 

Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  11.00 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.00 

madeleines  |  4 stuks  |  koffie creme suisse  8.50 

espresso martini  |  vodka  |  espresso  |  vanille  12.50 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  15.00 

 

chefsmenu 

buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    42.50 

voor  |  tussen  |  hoofd      45.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    55.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  65.00 
Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50 

Passende wijnen per glas 7.50 


