
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Oesters (no.3)  |  tartaar & hollandaise  |  per stuk 5.00 

Parma ham  |  dun gesneden  12.50 

 

 
Kalf & tonijn  |  dragon mayonaise  |  kapperappel  |  cipollini ui  15.50 

Ajo blanco  |  druif  |  meloen  |  gerookte amandel  13.75 

+ supplement gamba’s 3.50 

Kibbeling  |  roodbaars  |  kreeft  |  kumquat  |  kerrie mayonaise  15.50 

 

 
Buikspek & Gamba  |  broccoli  |   vadouvan beurre blanc  16.50 

Wilde zeebaars  |  gerookte mousseline  |  antiboise  |  noilly prat  16.75 

Cannelloni  |  ricotta  |  doperwt  |  gezouten citroen  |  groene kruiden  15.50  

 

 
tournedos  |  kalfswang  |  snijboon  |  aardappel  |  witte boon  29.50 

+ supplement gebakken eendenlever 6.50 

Maiskip  |  truffel  |  polenta  |  oesterzwam  |  eendenleverjus  25.50 

Tortilla  |  prei  |  gepofte paprika  |  kalamata  olijf  |  aioli  24.50 

Schol op de graat  |  rivierkreeft  |  gort  |  groene asperge  |  bisque  25.50 

 

 
Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  11.00 

madeleines  |  4 stuks  |  vanille creme suisse  8.50 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.00 

lemon blondie  |  witte choco mousse  |  turks fruit  |  vanille ijs  11.00 

espresso martini  |  vodka  |  espresso  |  vanille  12.50 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  15.00 

 

chefsmenu 

buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    42.50 

voor  |  tussen  |  hoofd      45.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    55.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  65.00 
Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50 

Passende wijnen per glas 7.50 


