
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Oesters (no.3)  |  tartaar & hollandaise  |  per stuk 5.00 

Salami spianata romana  |  dun gesneden  12.75 

 

Steak tartaar  |  gerookte rode biet  |  mierikswortel  |  hazelnoot  15.50 

Tonijn tataki  |  watermeloen  |  soja  |  avocado  |  komkommer  16.50 

Hokkaido pompoen  |  creme van schorseneren  |  gerookte botersaus  14,50 

Chefs voorgerecht  |  wisselend voorgerecht  15.50 

 

 

Kalfswang  |  aardappel salade  |  postelein  |  schorseneer  |  aceto ui  17.50 

snoekbaars  |  appel  |  lardo di colonnata  |  zuurkool beurre blanc 18.00 

open ravioli  |  paddenstoelenragout  |  cepes schuim  |  amandel 16.50  

Chefs tussengerecht  |  wisselend tussengerecht  16.50 

 

 

kalfsentrecote  |  gnocchi a la romana  |  bloemkool  |  oesterzwam  |  

 jus met gekarameliseerde knoflook  28,50 

+ supplement gebakken eendenlever 7.50 

roodbaars  |  bataat gnocchi  |  bimi  |  paksoi  |  limoenblad beurre blanc  28.50 

geroosterde bospeen  |  bulgur  |  geitenkaas  |  chipotle  |  lavas  25.50 

Chefs hoofdgerecht  |  wisselend hoofdgerecht  27.00 

 

 
Brioche wentelteefje  |  creme brulee  |  stoofpeer  |  vanille ijs  11.00 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.00 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  15.50 

Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  11.00 

affogato  |  espresso  |  vanille ijs  6.00 

 

chefsmenu 

buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    45.00 

voor  |  tussen  |  hoofd      50.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    55.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  65.00 
Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50 

Passende wijnen per glas 7.50 


