
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Oesters (no.3)  |  tartaar & bisque hollandaise  |  per stuk 5.00 

Salami spianata romana  |  dun gesneden  12.75 

 

Steak tartaar  |  63 graden eidooier  |  daslook  |  hazelnoot  17.50 

Zalm tataki  |  sesam  |  zwarte knoflook  |  enoki  |  mango  16.50 

Medjoul dadel  |  epoisse  |  amandel  |  bleekselderij  |  granny smith  15,50 

Chefs voorgerecht  |  wisselend voorgerecht  16.50 

 

 

Kalfswang  |  asperge  |  peterselie wortel  |  jus met morilles  17.50 

Scholfilet  |  gamba ravioli  |  kaantjes  |  bisque hollandaise 18.00 

Fregola  |  burrata  |  Dille  |  gezouten citroen  |  courgette  17.50  

Chefs tussengerecht  |  wisselend tussengerecht  17.50 

 

 

Steak frites  |  entrecote  |  pepersaus  |  friet  27,50  (voor de snelle hap!) 

ossenhaas  |  aardappel mousseline  |  hollandse asperge  |  pepersaus  34,50 

+ supplement gebakken eendenlever 7.50 

Dorade  |  fregola  |  doperwt  |  meiknol  |  saffraan beurre blanc  29.00 

La ratte  |  aardappel salade  |  gepocheerd ei  |  parmazaan schuim  26.50 

Chefs hoofdgerecht  |  wisselend hoofdgerecht  28.50 

 

 
Madeleines  |  witte chocolade  mousse  |  sinaasappel (vers afgebakken) 11.00 

tartelette  |  lemoncurd  |  meringue  |  rabarber ijs  11.00 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.00 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  15.50 

Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  12.00 

affogato  |  espresso  |  vanille ijs  6.00 

 

chefsmenu 

buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    46.00 

voor  |  tussen  |  hoofd      52.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    56.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  66.00 
Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50 

Passende wijnen per glas 8.00 


