
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Oesters (no.3)  |  Aziatische watermeloen  |  per stuk 5.00 

Coppa stagionata  |  dun gesneden  13.50 

 

Steak tartaar  |  dille  |  oude geitenkaas  |  granny smith  |  mosterdzaad  17.50 

Tonijn  |  watermeloen  |  okonomiyaki wafel  |  limoen  |  spitskool  17.50 

Burrata  |  courgette  |  gezouten citroen  |  tomaten bouillon  |  pistache  15,75 

Chefs voorgerecht  |  wisselend voorgerecht  16.50 

 

 

Buikspek & coquille  |  shiitake  |  zwarte knoflook  |  rettich  |  prei  |  XO  17.75 

Wilde zeebaars  |  gamba tosti  |  saffraan  |  bisque hollandaise  18.50 

Geroosterde Bospeen  |  Bulger  |  geitenkaas  |  lavas  |  chipotle  17.50  

Chefs tussengerecht  |  wisselend tussengerecht  17.50 

 

 

Steak frites  |  entrecote  |  pepersaus  |  friet  29,50  (voor de snelle hap!) 

ossenhaas  |  jalapeno rosti  |  artisjok  |  uien creme  |  knoflookjus  34,50 

+ supplement gebakken eendenlever 7.75 

Roodbaars  |  fregola  |  antiboisse  |  kruidensla  |  venkel beurre blanc  29.00 

Ravioli  |  Ricotta  | spinazie  |  cherry  |  citroen  |  tomaten beurre blanc   26.50 

Chefs hoofdgerecht  |  wisselend hoofdgerecht  29.50 

 

 
Tiramisu  |  limoncello  |  hangop  |  witte chocolade  |  aardbeienijs  11.00 

Tartelette  |  aardbei  |  lemoncurd  |  meringue  11.00 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.00 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  15.50 

Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  12.00 

sgroppino  |  bloedsinaasappel  |  gin  |  vodka  10.00 

 

chefsmenu 

buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    47.00 

voor  |  tussen  |  hoofd      53.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    57.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  67.00 
Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50 

Passende wijnen per glas 8.00 


