
Restaurant maan  
Diner 

 

 

Oesters (no.3)  |  per stuk 4.00  |  6st 24.00  |  12st 48.00 

Oesters (no.3)  |  passievrucht & rode peper  |  per stuk 5.00 

Coppa stagionata  |  dun gesneden  13.50 

Brioche  |  paling  |  per stuk  5.25  |  feta  |  hot honey  |  per stuk 4.00 

Olijven  |  ansjovis  |  blikje  4.00 

 
Gerookte eend  |  bataat & miso  |  bospeen  |  pinda  |  koolrabi  17.50 

Zacht gegaarde Heilbot  |  lardo di colonnata  |  sjalot  |  shiitake  18.50 

Feta & vijg  |  rode biet  |  balsamico  |  brioche  |  boekweit  16.50 

Chefs voorgerecht  |  wisselend voorgerecht  17.50 

 

 
Kalfswang  |  epoisse schuim  |  pastinaak  |  bieslook  18.50 

Pulpo  |  fregola  |  piment  |  peterselie  |  courgette  |  bisque  18.75 

Aardpeer  |  zilver ui  |  mosterdzaad  |  rozijn  |  beurre noisette  17.50  

Chefs tussengerecht  |  wisselend tussengerecht  18.50 

 

 
Steak frites  |  entrecote  |  pepersaus  |  friet  30.00  (voor de snelle hap!) 

+ supplement gebakken eendenlever 7.75 

Procureur  |  polenta  |  vijg  |  cherry  |  kroketje  |  gerookte sjalot jus  29.50 

harderfilet  |  paling  |  mosterd gnocchi  |  spruit  |  paling beurre blanc  29.50 

truffel Ravioli  |  funghi  |  hokkaido  |  hazelnoot  |  salie boter  26.50 

Chefs hoofdgerecht  |  wisselend hoofdgerecht  29.50 

 

 
Hazelnoot Taartje  |  witte chocolade  |  koffie gelei  |  creme fraiche ijs  12.50 

Madeleines  |  baileysroom  |  (vers afgebakken) 11.00 

huisgemaakte friandises  |  4 stuks  |  koffie/thee naar keuze  11.50 

Kazen van zuivelland  |  bijpassend garnituur  16.00 

Chefs dessert  |  wisselend nagerecht  12.50 

 

Chefsmenu  |  buiten de kaart om stelt ons keukenteam een menu samen 

voor  |  hoofd  |  dessert    48.00 

voor  |  tussen  |  hoofd      54.00 

voor  |  tussen  |  hoofd  |  dessert    58.00 

voor  |  tussen  |  tussen  |  hoofd  |  dessert  68.00 

Kaas i.p.v. zoet dessert +3.50   |   Passende wijnen per glas 8.00 


